POULET A LA BROCHE
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Poulet nourrit aux grains de la ferme familliale ROSE DES VENTS, cuit 3h00 sur la broche.
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\‘k Servi avec notre gravy maison qui fait fondre les coeurs, frites et salade de chou crémeuse! /

Saladedechou 7 /12 | Frites 7 /12 |  Frites & Gravy 10 / 15

Salade ala creme 14
laitue frisée, créme fraiche et oignons verts

«Crispy Smashed Potatoes 14
pommes de terre fingerling, aioli piquante, raifort

Frites parmesan & truffe 15
pommes allumettes, parmesan, mayonnaise maison a la truffe

Légumes de saison PM
sélection du moment. Demandez & votre serveur

Romaine César 20
romaine croquante, bacon, crotitons maison aux herbes, capres frites, Grana Padano/ extra poulet (+8)

Saumon Fumé 2|
saumon de I'Atlantique fumé sur place, gingembre frais et jalapefios

Hot Chicken 22

pain brioché, gravy maison, purée de pois vert a l'ail confit, chips de peau de poulet

Club sandwich 24

poulet, oignon confit, terrine de foie gras, bacon

Poulet frit (3) 25 / (5) 40

double panure, servi avec gravy maison/Extra ranch a l'aneth (+4)

Cotes levées 28
cuites au fumoir, laquées a la moutarde carolina

Steak Chimichurri 29

hampe de boeuflégerement fumée, chimichurri

Tarte lime canneberge 12
fond pain d’épice, canneberges confite, lime




ROUGES

Pardusco, Anselmo Mendes, Vinho Verde, Portugal, 202

Chateau Feret-Lambert, Merlot, Cabernet-sauvignon, France, 2019
SUPER ROUGE, Fabien Jouves, Vin de France, 2025

Chianti Superiore, Castello Trebbio, Sangiovese, [talie, 2022

Casa Vella, Cabernet-sauvignon, Espagne, 2021

Pinot noir, Konzelmann, Péninsule du Niagara, Canada, 2023

BLANCS

Vinho Verde, Anselmo Mendes, Muros Antigos, Portugal, 2024
Chardonnay, Magellan, Pays d’Oc, France, 2025

Colombard, Marie, Pays d'Oc, France, 2024

Sauvignon blanc, La P'tite Vauvise, Touraine, France, 2024
SUPER BLANC, Fabien Jouves, Vin de France, 2025

Soave Classico, Garganega, Pra, Otto, Italie, 2024

Pinot Grigio, Colle Corviano, Italie, 2024

Pecorino, Falerio, Marches, Italie, 2023

Verdejo, Juan Gil, Shaya, Espagne, 2024

ROSES & MACERATIONS

Val da raposé rosé, Douro, 2023 (touriga nacional, tinta roriz)
Roc de Pacs, Penedes, 2024 (parellada, macabeu, xarel-lo)
SUPER ROSE, Fabien Jouves, Vin de France, 2025

Aurora rosato, Toscane, 2024 (sangiovese)

SUPER ORANGE, Fabien Jouves, Vin de France, 2025

BULLES

Col de I'Utia, Prosecco, 2023 (glera)
Lirremplacable, champagne (chardonnay)

Bulles de roche, Saumur, 2022 (chenin blanc, cabernet franc, chardonnay)

BIERES

Lager - (5,0%) : Lager seche et florale au profil délicatement houblonné.
Blanche - (5,1%) : Biére blanche douce aux arémes d’agrumes et coriandre

Rousse - (4,9%) : Ale maltée aux aromes de caramel et [égere torréfaction

Stire aux fruits rouges - (4,5%) : Framboises fraiches, confiture de fruits des champs.

IPA du Nord-Est - (6,2%) : IPA voilée aux notes tropicales, avec une amertume douce
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