RUFUS GANNA

Entrées

Frites parmesan & truffe 15

pommes allumettes, parmesan,
mayonnaise maison a la truffe

Rillette de poisson 17 Mousse de foie de volaille 18
Thon, saumon, crabe, citron, échalotes, Beurre, créme, échalotes, ail, cognac
creme sure, servie avec foccacia servie avec foccacia, cornichons et moutarde.
Ceviche d’Aiglefin 16 Tomate Ancestrale |6
Jalapenios, oignonrouge, coriandre nectarine, sumac, basilic
Romaine César 20 Gravlax Fumé 23
Romaine croquante, bacon, crotitons maison aux herbes, Saumon de l'Atlantique fumé sur place,
cdpres frites, Grana Padano/ extra poulet (+4) creme sure aneth gingembre, pommes granny smith
Asperges du Québec 18 Croquettes de champignons (3) 16 | (5) 22
asperges poélées, tomates cerises confites, Duxelles de champignons sauvages,
sauce ail et échalottes grises mayonnaise & l'aneth

POULET A LA BROCHE
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Poulet nourrit aux grains de la ferme POULET DES CANTONS, cuit 3h00 sur la broche.
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Servi avec notre gravy maison qui fait fondre les coeurs, salade de chou et frites!

Tous nos plats sont accompagnés d’un choix d’accompagnement :
Frites, Salade de chou, Salade ala créme, Salade de patates (+2$) ou Romaine César (+5$)

Cotes levées 25/36 Club sandwich 28
cuites au fumoir, laquées a la moutarde carolina poulet, oignon confit, terrine de foie gras, bacon
Poulet frit (3) 28 / (5) 40 Steak Frites 34
double panure, serui‘avec gravy maison Hampe de boeuf fumé, sauce poivre, cowboy butter
Extraranch al’aneth (+4) extra champignons (+6)
A cotes
Frites alumettes 7 [ 12 Salade ala créme 10
frites & la francaise, mince et croustillantes laitue frisée, creme fraiche et oignons verts
Salade dechou 5/ 8 Salade de patates fumées 12
Le parfait hybride en une crémeuse et une traditionnelle Pdt fumées, dijonnaise a l'estragon/extra bacon (+4)
Bateau de Gravy § |  Mayoalatruffe 4 | Aioliallabomba 4 |  Ranchalaneth 4
Desserts
Dessert dujour 2 Tarte lime canneberge 10

Demandez a notre équipe de service! fond pain d’épice, canneberges confite, lime




RUFUS GANNA

Sta:rters

Parmesan & Truffle Fries 15

Shoestring fries, Parmesan,
house-made truffle mayonnaise

Fish Rillettes 17 Chicken Liver Mousse 18

Tuna, salmon, crab, lemon, shallots, sour cream. Butter, cream, shallots, garlic and cognac.
Served with grilled focaccia. Served with focaccia, pickles and mustard.

Haddock Ceviche 16 Heirloom Tomato 16

Jalapenos, red onion, cilantro. Nectarine, sumac, basil
Caesar Salad 20 Smoked Gravlax 23
Crisp romaine, bacon, house-made herb croutons, House-Smoked Atlantic Salmon
fried capers, Grana Padano/add chicken (+4) Dill &ginger and sour cream, Granny Smith apples.
Local Aspargus |8 Mushroom Croquettes (3) 16 |/ (5) 22

Pan-Seared Asparagus, confit cherry tomatoes, Wild mushroom duxelles, dill mayonnaise.

garlic and grey shallot vinaigrette.

ROTISSERIE CHICKEN
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Grain-fed chicken from POULET DES CANTONS Farm, slow-roasted on the spit for 3 hours.
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Served with our house-made gravy that melts hearts, coleslaw, and fries!

Mains

All main courses are served with your choice of side:
French fries, coleslaw, creamy green salad, potato salad (+$2) or Caesar salad (+$5)

Pork Back Ribs 25/36 Club sandwich 28
Smoked and glazed with Carolina mustard BBQ sauce Chicken, confit onion, foie gras terrine, bacon
Fired chicken (3) 28 [ (5) 40 Steak Frites 34
Double-breaded, served with house-made gravy Smoked hanger steak, pepper sauce, cowboy butter
Add dill ranch (+4) add mushrooms (+6)

Siciles

Shoestring Fries 7 [ 12 Creamy Green Salad 10
French-style fries, thin and crispy Frisée lettuce, creme fraiche, green onions
Coleslaw 5 / 8 Smoked Potato Salad 12
The perfect hybrid of creamy and traditional coleslaw Smoked potatoes, tarragon Dijon dressing / add bacon (+4)
Gravy boat 5 | Truffle mayo 4 | Aioliallabomba 4 | DillRanch 4
Desserts
Dessert of the day 12 Cranberry Lime Pie 10

Ask our service team for today’s selection! Gingerbread crust, candied cranberries, lime




